


Parcourez la ferme
en visite libre et
gratuite

CHEVRES, COCHONS ET VACHES

Venez a la rencontre de nos animaux.
Découvrez notre métier d’agriculteur a
travers un parcours balisé de vidéos et de
panneaux pédagogiques.

A votre arrivée, présentez-vous a
I’accueil qui se trouve au magasin. Nous
vous présenterons le plan, les heures
et points de rendez-vous et vous
remettrons un livret pédagogique pour
vos enfants.

Observez

la fabrication du
Rocamadour AOP
fermier Tnovomvet,

EN VISITE LIBRE ET GRATUITE

Observez en direct la fabrication du
fromage dans le couloir vitré de la
fromagerie.

A travers un parcours vidéo, remontez les
étapes de fabrication du Rocamadour
AOP du moulage a Paffinage. Fabrication
en semaine le matin.

Pique-niquez
sur place

SANS RESERVATION

D’Avril a Octobre, composez votre
panier pique-nique en piochant dans
notre magasin ce que vous avez envie de
manger : fromages, patés, jambon sec,
roti cuit....

Vous trouverez également les
incontournables du casse-croiite :

baguette, chips, glaces, boissons fraiches.

Couverts fournis et
Micro-ondes pour les repas de bébé.

Profitez du préau et de I’aire ombragée
avec ses tables en bois, ses jeux et
cabanes dans un cadre bucolique,
entourée de murets en pierre seche.

Traite des chevres
et échange avec le
chevrier T,

EN VISITE LIBRE ET GRATUITE

La traite a lieu tous les soirs, toute
Pannée, dimanche et jours fériés.

La traite dure 1h30 et il faut compter

15 minutes pour traire un lot donc vous
pouvez arriver en cours de traite entre
17h et 18h30.

Installé en hauteur dans la salle elle-
méme, vous pouvez les caresser, observer
facilement le travail des chevriers et les
voir passer a vos pieds une fois traites.
Un vrai moment d’échange.

Nos fromages & charcuterie

VENTE DIRECTE ET EXPEDITION A DOMICILE

Nous élevons, transformons et vendons en direct nos
fromages de chévres, nos charcuteries de viande porcine et
caprine, nos cassoulets et plats cuisinés de chevreau.

Colis de viande fraiche sur commande a I'année.

Nous vous proposons également la richesse agricole de notre
territoire d’ici et d’Occitanie en travaillant directement avec
les acteurs locaux.

LA BOR'E Notre ferme s’invite chez vous désormais,

commandez sur le site, livraison toute
D'lMBERT 'année, partout en France métropolitaine :
CHEZ VOUS




